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•Â¯¿ÛÙÂ fiÏ· Ù· ÛÎ·ÏÈÛÙ¿, ¯Úˆ-
Ì·ÙÈÛÙ¿ ‹ ˙ˆÁÚ·ÊÈÛÙ¿ ÔÙ‹ÚÈ·
ÌÂ fi‰È. ∞˘Ù¿ Â›Ó·È ÂÓÙÂÏÒ˜
·Î·Ù¿ÏÏËÏ· ÁÈ· ÙÔ ÛÂÚ‚›ÚÈÛÌ·
Î·È ÂÓ Ù¤ÏÂÈ ÙËÓ ·fiÏ·˘ÛË ÙÔ˘
ÎÚ·ÛÈÔ‡, ı· ÌÔÚÔ‡Û·Ó fiÌˆ˜
Ó· ·ÔÙÂÏ¤ÛÔ˘Ó Ì¤ÚÔ˜ ÌÈ·˜
Ì¿ÏÏÔÓ ÍÂÂÚ·ÛÌ¤ÓË˜ ÌÔÚÊ‹˜
‰È·ÎfiÛÌËÛË˜ ÙÔ˘ Û·ÏÔÓÈÔ‡ ‹
·ÎfiÌË, Ì¤ÚÔ˜ ÙË˜ ÚÔ›Î·˜ ÙË˜
ÎfiÚË˜ Ì·˜!
∏ ÂÈÏÔÁ‹ ÙÔ˘ Î·Ù¿ÏÏËÏÔ˘ Ô-
ÙËÚÈÔ‡ ÁÈ· Î¿ıÂ Ù‡Ô Ô›ÓÔ˘ ¤¯ÂÈ
‚·Ú‡ÓÔ˘Û· ÛËÌ·Û›·, Î·ıÒ˜
·fi ÙËÓ ÂÈÏÔÁ‹ ·˘Ù‹ ÂÍ·ÚÙ¿-
Ù·È ÛÂ ÌÂÁ¿ÏÔ ‚·ıÌfi Ë ÙÂÏÈÎ‹
·fiÏ·˘ÛË ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈÔ‡. Δ· Î·-
Ï¿ ÎÚ·ÛÔfiÙËÚ· Â›Ó·È ‚¤‚·È·
¿ÓÙÔÙÂ ÎÔÏÔÓ¿Ù·, Â›Ó·È ÊÙÈ·Á-
Ì¤Ó· ·fi ÏÂÙfi Á˘·Ï› ‹ ÎÚ‡-
ÛÙ·ÏÏÔ, ‰È·ı¤ÙÔ˘Ó Ì·ÎÚ‡ Û¯Â-
ÙÈÎ¿ Î¿Ï˘Î·, Ô ÔÔ›Ô˜ ÛÙÂÓÂ‡ÂÈ
ÛÙÔ ¿Óˆ ÙÔ˘ Ì¤ÚÔ˜ (¯Â›ÏË ÙÔ˘
ÔÙËÚÈÔ‡) ¤ÙÛÈ Ô˘ Ó· ÂÁÎÏˆ‚›-
˙ÂÈ Ù· ·ÚÒÌ·Ù· Î·È Ó· ‚ÔËı¿
ÛÙÔÓ ÁÚËÁÔÚfiÙÂÚÔ Î·È Â˘ÎÔÏfi-

ÙÂÚÔ ÚÔÛ‰ÈÔÚÈÛÌfi ÙÔ˘˜ Î·È, Ù¤-
ÏÔ˜, ¤¯Ô˘Ó Î¿ıÂ ÊÔÚ¿  ÙÔ Ûˆ-
ÛÙfi Ì¤ÁÂıÔ˜, ·Ó¿ÏÔÁ· ÌÂ ÙÔÓ
Ù‡Ô ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈÔ‡ Ô˘ ı· ÛÂÚ-
‚›ÚÔ˘ÌÂ.
°È· Ù· ÂÚ˘ıÚ¿ ÎÚ·ÛÈ¿ ÚÔÙÈÌ¿-
ÌÂ ÌÂÁ¿ÏÂ˜ ÙÔ˘Ï›Â˜, ÔÈ ÔÔ›Â˜
ı· ÙÔ˘˜ ÂÈÙÚ¤„Ô˘Ó Ó· ·Ó·-
ÓÂ‡ÛÔ˘Ó Î·È Ó· ÂÎÊÚ·ÛÙÔ‡Ó
Î·Ï‡ÙÂÚ·, ÂÓÒ ÁÈ· Ù· ÏÂ˘Î¿ ÂÈ-
Ï¤ÁÔ˘ÌÂ ÌÈÎÚfiÙÂÚ· ÎÔÏÔÓ¿Ù·,
¤ÙÛÈ ÒÛÙÂ Ó· ÛÂÚ‚›ÚÔ˘ÌÂ Î¿ıÂ
ÊÔÚ¿ ÏÈÁfiÙÂÚË ÔÛfiÙËÙ· ÎÚ·-
ÛÈÔ‡, ·ÔÊÂ‡ÁÔÓÙ·˜ ÙË ÌÂÁ¿ÏË
·Ú·ÌÔÓ‹ ÙÔ˘ Ô›ÓÔ˘ ÛÙÔ ÔÙ‹-
ÚÈ Î·È ÙÔ ·Ó¤‚·ÛÌ· ÙË˜ ıÂÚÌÔ-
ÎÚ·Û›·˜ ÙÔ˘. º˘ÛÈÎ¿, ÔÙ¤ ‰ÂÓ
ÁÂÌ›˙Ô˘ÌÂ ÙÔ ÔÙ‹ÚÈ Ì·˜ ¤Ú·Ó
ÙÔ˘ ‹ÌÈÛ˘ ÙË˜ Û˘ÓÔÏÈÎ‹˜ ¯ˆÚË-
ÙÈÎfiÙËÙ¿˜ ÙÔ˘, ·Ê‹ÓÔÓÙ·˜ ¤ÙÛÈ
ÎÂÓfi ¯ÒÚÔ ÁÈ· ÙË Û˘ÁÎ¤ÓÙÚˆÛË
ÙˆÓ ·ÚˆÌ¿ÙˆÓ.
°È· ÙÈ˜ Û·Ì¿ÓÈÂ˜ Î·È fiÏ· Ù·
·ÊÚÒ‰Ë ÎÚ·ÛÈ¿ ‰È·Ï¤ÁÔ˘ÌÂ ¤Ó·
ˆÚ·›Ô ÔÙ‹ÚÈ Ù‡Ô˘ “flute”, ÌÂ
Ì·ÎÚ‡ Î·È ÛÙÂÓfi Î¿Ï˘Î·, Ô˘ Ó·

Δ· ÔÙ‹ÚÈ·
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ÂÈÙÚ¤ÂÈ ÛÙÔ ÌÂÁ·ÏÂ›Ô ÙˆÓ
ÂÎÏÂÎÙÒÓ Ê˘Û·Ï›‰ˆÓ ÙÔ˘˜ Ó·
·ÔÎ·Ï‡ÙÂÙ·È Û’ fiÏË ÙÔ˘ ÙËÓ
¤ÎÙ·ÛË. Δ¤ÏÔ˜, ÁÈ· Ù· ÁÏ˘Î¿
ÎÚ·ÛÈ¿ ÂÈÏ¤ÁÔ˘ÌÂ ¤Ó· ÌÈÎÚfi,
ÎÔÏÔÓ¿ÙÔ ÔÙ‹ÚÈ, ÙÔ ÔÔ›Ô ÁÂ-
Ì›˙Ô˘ÌÂ ÌfiÏÈ˜ Î·Ù¿ ÙÔ ¤Ó· ÙÚ›-
ÙÔ ÙË˜ ¯ˆÚËÙÈÎfiÙËÙ¿˜ ÙÔ˘,

·ÊÔ‡, ·fi ÙË ÌÈ·, Ù· ÂÈ‰fiÚ-
È· ÎÚ·ÛÈ¿ Ú¤ÂÈ Ó· ›ÓÔÓÙ·È
¿ÓÙÔÙÂ Î·Ï¿ ·ÁˆÌ¤Ó· (7–9
‚·ıÌÔ‡˜ ∫ÂÏÛ›Ô˘), ÂÓÒ, ·fi
ÙËÓ ¿ÏÏË, ÛÂÚ‚›ÚÔÓÙ·È ÛÂ ÌÈ-
ÎÚ¤˜ ‰fiÛÂÈ˜ ÛÙÔ Ù¤ÏÔ˜ Î¿ıÂ
ÁÂ‡Ì·ÙÔ˜, ·ÓÙÈÎ·ıÈÛÙÒÓÙ·˜ ‹
Û˘ÓÔ‰Â‡ÔÓÙ·˜ Î¿ÔÈÔ ÁÏ˘Îfi.

Δ· ÔÙ‹ÚÈ·

� MÔÚÔ‡ÌÂ ·ÚfiÛÎÔÙ· Ó· ÂÍÂÙ¿ÛÔ˘ÌÂ ÙÔ ¯ÚÒÌ·, ÙË ‰È·‡ÁÂÈ· Î·È
ÙË ÏÈ·ÚfiÙËÙ· ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈÔ‡, ¯ˆÚ›˜ Ù· ¯¤ÚÈ· Ì·˜ Ó· Î·Ï‡ÙÔ˘Ó ÌÂ-
ÚÈÎÒ˜ ‹ ÔÏÈÎÒ˜ ÙË ı¤· ÚÔ˜ ÙÔ ÎÚ·Û›.

� Δ· ¯¤ÚÈ· Ì·˜ ‰ÂÓ ¤Ú¯ÔÓÙ·È Û’ Â·Ê‹ ÌÂ Ù· ÙÔÈ¯ÒÌ·Ù¿ ÙÔ˘, ·Ô-
ÊÂ‡ÁÔ˘ÌÂ ¤ÙÛÈ ÙË ÌÂÙ·‚ÔÏ‹ ÙË˜ ıÂÚÌÔÎÚ·Û›·˜ ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈÔ‡.

� Œ¯Ô˘ÌÂ Ù· ¯¤ÚÈ· Ì·˜ Ì·ÎÚÈ¿ ·fi ÙË Ì‡ÙË, ¤ÙÛÈ, ÔÈ fiÔÈÂ˜ Ì˘Úˆ‰È¤˜
˘¿Ú¯Ô˘Ó Ûã ·˘Ù¿ ‰ÂÓ Î·Ù·Ê¤ÚÓÔ˘Ó Ó· ÊÙ¿ÛÔ˘Ó Â‡ÎÔÏ· ÛÙÔ ÔÛÊÚË-
ÙÈÎfi ·ÈÛıËÙ‹ÚÈÔ Î·È Ó· ÌÏÂ¯ÙÔ‡Ó ÌÂ ÙÔ ¿ÚˆÌ· ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈÔ‡.

� ªÔÚÔ‡ÌÂ Ó· ·Ó·‰Â‡ÛÔ˘ÌÂ ÙÔ ÎÚ·Û› ÌÂ ÂÚÈÛÛfiÙÂÚË ¿ÓÂÛË Î·È Â˘-
ÎÔÏ›·.
¶¤Ú· ·’ fiÏ· ·˘Ù¿, ¤Ó· ÎÔÌ„fi, Ú·ÊÈÓ¿ÙÔ Î·È Î·ÏÔÁ˘·ÏÈÛÌ¤ÓÔ ÎÔÏÔÓ¿ÙÔ Ô-
Ù‹ÚÈ ·ÔÙÂÏÂ› ÙËÓ ÂÌÙÔ˘Û›· ÙË˜ ÔÈÓÈÎ‹˜ ·ÈÛıËÙÈÎ‹˜, Î·ıÒ˜ Ë ·ÚÔ˘Û›· ÙÔ˘
ÛÙÔ ÙÚ·¤˙È Î·ÏÏˆ›˙ÂÈ Î·È ÂÏ·ÊÚ‡ÓÂÈ ·ÎfiÌË Î·È ÙËÓ ÈÔ Ú¿ı˘ÌË ·ÙÌfiÛÊ·ÈÚ·.

∫Ú·ÙÒÓÙ·˜ ÙÔ ÔÙ‹ÚÈ ·fi ÙÔ «fi‰È»:

Δ· ÏÂÔÓÂÎÙ‹Ì·Ù· ÙÔ˘ ÎÔÏÔÓ¿ÙÔ˘

∞fi ·ÚÈÛÙÂÚ¿
ÚÔ˜ ‰ÂÍÈ¿:
¶ÔÙ‹ÚÈ
Bordeaux,
ÔÙ‹ÚÈ
μÔ˘ÚÁÔ˘Ó‰›·˜,
flute Û·Ì¿ÓÈ·˜,
flute
¯ÚÔÓÔÏÔÁËÌ¤ÓË˜
(vintage)
Û·Ì¿ÓÈ·˜,
ÔÙ‹ÚÈ ÁÈ· ÁÏ˘Î¿
ÎÚ·ÛÈ¿, copita
ÁÈ· Sherry. 
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∏ ÒÚ· ÙÔ˘ ÛÂÚ‚ÈÚ›ÛÌ·ÙÔ˜ ÙÔ˘
ÎÚ·ÛÈÔ‡ ·ÔÙÂÏÂ› ÙË ÛÙÈÁÌ‹ ÙË˜
·Ï‹ıÂÈ·˜. ¶ÚfiÎÂÈÙ·È ÁÈ· ÙÔ Î·Ù·-
ÏËÎÙÈÎfi ÛËÌÂ›Ô ÙÔ˘ Ì·ÎÚÔ‡ Î·È
Â›ÔÓÔ˘ ‰ÚfiÌÔ˘, Ô˘ ·Ú¯ÈÓ¿
·fi ÙÔ ·Ì¤ÏÈ Î·È ÙÂÏÂÈÒÓÂÈ ÌÂ-
Ù¿ ·fi ÔÏÏ¤˜ Î·È ‰‡ÛÎÔÏÂ˜ ÚÔ-
Û¿ıÂÈÂ˜ ÌÂ ÙÔÓ ·ÔˆÌ·ÙÈÛÌfi
Î·È ÙÔ ÛÂÚ‚›ÚÈÛÌ· ÙÔ˘ Ô›ÓÔ˘. ∞Ó
ÏÔÈfiÓ ‰ÂÓ ‰ÒÛÔ˘ÌÂ ÙËÓ Î·Ù¿Ï-
ÏËÏË ÚÔÛÔ¯‹ Î·È ·Ó ÙËÓ ÙÂÏÈÎ‹
ÛÙÈÁÌ‹, ¤Ó· ‚‹Ì· ÚÈÓ ÙÔ ÔÙ‹ÚÈ,
‰ÂÓ ÊÚÔÓÙ›ÛÔ˘ÌÂ ÁÈ· ÙÔ ÛˆÛÙfi
¿ÓÔÈÁÌ·, ÙËÓ Î·Ù¿ÏÏËÏË ıÂÚÌÔ-
ÎÚ·Û›·, ÙÔ ÔÚıfi ÔÙ‹ÚÈ ÎÈ ¤Ó·
ÛˆÚfi ¿ÏÏ·, Â›Ó·È ÔÏ‡ Â‡ÎÔÏÔ Ó·
Î·Ù·ÛÙÚ¤„Ô˘ÌÂ ÙÔ˘˜ ÎfiÔ˘˜ Î·È
ÙÈ˜ ·ÁˆÓ›Â˜ ÌÈ·˜ ¯ÚÔÓÈ¿˜, Ô˘ Î¿-
ıÂ ÌÔ˘Î¿ÏÈ ÎÚ·ÛÈÔ‡ ÂÚÈ¤¯ÂÈ. √È
·Ú·Î¿Ùˆ Î·ÓfiÓÂ˜, Ô˘ ‰È¤Ô˘Ó
ÙÔ ÛˆÛÙfi ÛÂÚ‚›ÚÈÛÌ· ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈ-
Ô‡, ·ÏÏ¿ Î·È Ô Û¯ÂÙÈÎfi˜ ›Ó·Î·˜

ÌÂ ÙÈ˜ ıÂÚÌÔÎÚ·Û›Â˜ Î·Ù·Ó¿Ïˆ-
ÛË˜ fiÏˆÓ ÙˆÓ Ù‡ˆÓ Ô›ÓˆÓ, ÌÔ-
ÚÔ‡Ó Ó· ·Ô‚Ô‡Ó ÂÍ·ÈÚÂÙÈÎ¿ ¯Ú‹-
ÛÈÌ· ÂÚÁ·ÏÂ›· ÛÙËÓ ÚÔÛ¿ıÂÈ·
ÌÂÁÈÛÙÔÔ›ËÛË˜ ÙË˜ ·fiÏ·˘ÛË˜
Ô˘ ÚÔÛÊ¤ÚÂÈ ¤Ó· ÎÚ·Û›.

1 ™ÂÚ‚›ÚÔ˘ÌÂ ÚÒÙ· Ù· ÏÂ˘Î¿
ÎÚ·ÛÈ¿, ¤ÂÈÙ· Ù· ÚÔ˙¤ Î·È Ù¤-
ÏÔ˜ Ù· ÂÚ˘ıÚ¿.

2 ∞Ó ı· ÛÂÚ‚›ÚÔ˘ÌÂ ÌfiÓÔ ÏÂ˘Îfi
ÎÚ·Û›, ÙfiÙÂ, ·Ú¯›˙Ô˘ÌÂ ·fi Ù·
ÈÔ ·Ï¿ Î·È ÏÂÙ¿ Î·È ÚÔ-
¯ˆÚÔ‡ÌÂ ÚÔ˜ Ù· ÈÔ ÁÂÌ¿Ù·,
Ô˘ Â›Ó·È Û˘Ó‹ıˆ˜ ·˘Ù¿ Ô˘
˙˘ÌÒıËÎ·Ó Î·È ˆÚ›Ì·Û·Ó ÛÙÔ
‰Ú‡ÈÓÔ ‚·Ú¤ÏÈ.

3 ™ÂÚ‚›ÚÔ˘ÌÂ ÚÒÙ· Ù· ÓÂ·Ú¿
Î·È ¤ÂÈÙ· Ù· ·Ï·ÈˆÌ¤Ó· ÎÚ·-
ÛÈ¿.

4 Δ· ÏÈÁfiÙÂÚÔ Î·Ï¿ ÎÚ·ÛÈ¿ ÛÂÚ-
‚›ÚÔÓÙ·È ÛÙËÓ ·Ú¯‹ Î·È ·ÎÔ-
ÏÔ˘ıÔ‡Ó ÚÔÔ‰Â˘ÙÈÎ¿, ÌÂ ‚¿-
ÛË ÙÔ ‡„Ô˜ ÙË˜ ÔÈfiÙËÙ¿˜
ÙÔ˘˜, Ù· Î·Ï‡ÙÂÚ· ÎÚ·ÛÈ¿.
ŒÙÛÈ, ·ÊÂÓfi˜ ‰ÂÓ ·‰ÈÎÔ‡ÌÂ Î·-
Ó¤Ó· ÎÚ·Û› Î·È ·ÊÂÙ¤ÚÔ˘ ÙË-
ÚÔ‡ÌÂ Â˘Ï·‚ÈÎ¿ ¤Ó·Ó ·fi ÙÔ˘˜
«ÈÂÚÔ‡˜» Î·ÓfiÓÂ˜ ÙÔ˘ ÛÂÚ‚ÈÚ›-
ÛÌ·ÙÔ˜, Ô˘ Ï¤ÂÈ fiÙÈ ÔÙ¤ ‰ÂÓ
ÂÈı˘ÌÔ‡ÌÂ Ó· Á˘Ú›ÛÔ˘ÌÂ ÛÙÔ
ÚÔËÁÔ‡ÌÂÓÔ ÎÚ·Û›.

5 ∏ Û·Ì¿ÓÈ· Î·È fiÏ· Ù· Î·Ï¿
·ÊÚÒ‰Ë ÛÂÚ‚›ÚÔÓÙ·È ÚÒÙ·,
·ÊÔ‡ Â›Ó·È Ù·  È‰·ÓÈÎ¿ ÚÔ-
‰fiÚÈ·. ∂ÎÙfi˜, ‚¤‚·È·, ·fi ÙÈ˜
ÁÏ˘Î¤˜ Û·Ì¿ÓÈÂ˜ (Doux) Î·È
Ù· ÁÏ˘Î¿ ·ÊÚÒ‰Ë, Ù· ÔÔ›· ›-
ÓÔÓÙ·È ÛÙÔ Ù¤ÏÔ˜ ÙÔ˘ ÁÂ‡Ì·-
ÙÔ˜ ˆ˜ ÂÈ‰fiÚÈ·, Â›ÙÂ ·fi Ìfi-
Ó· ÙÔ˘˜, Â›ÙÂ ÌÂ Î¿ÔÈÔ ÁÏ˘Îfi.

√ ‰ÂÎ¿ÏÔÁÔ˜ ÙÔ˘ ÛÂÚ‚ÈÚ›ÛÌ·ÙÔ˜

¶Ú·ÎÙÈÎ‹ Ï‡ÛË ÁÈ· ‰È·Ù‹ÚËÛË ÙË˜
ıÂÚÌÔÎÚ·Û›·˜ ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈÔ‡
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6 Δ· ÁÏ˘Î¿ ÎÚ·ÛÈ¿  ∫Ô˘Ì·Ó‰·-
Ú›·, Vinsanto, ªuscat, ª·˘ÚÔ-
‰¿ÊÓË, Sauternes, Tokaji, Port
Î·È ¿ÏÏ· ›ÓÔÓÙ·È ¿ÓÙÔÙÂ ÛÙÔ
Ù¤ÏÔ˜, Î·ıÒ˜ ·ÔÙÂÏÔ‡Ó ÙÔÓ
Ù¤ÏÂÈÔ Â›ÏÔÁÔ Î¿ıÂ ÁÂ‡Ì·ÙÔ˜.

7 ¢È·Ï¤ÁÔ˘ÌÂ ÌÂÁ¿ÏÂ˜ ÙÔ˘Ï›Â˜
ÁÈ· Ù· ÏÔ‡ÛÈ· ÂÚ˘ıÚ¿ ÎÚ·ÛÈ¿,
¤ÙÛÈ Ô˘ Ó· ÙÔ˘˜ ÚÔÛÊ¤ÚÔ˘-
ÌÂ ¯ÒÚÔ Ó· ·Ó·ÓÂ‡ÛÔ˘Ó, ·Â-
ÏÂ˘ıÂÚÒÓÔÓÙ·˜ ÙÔ ÏÔ‡ÛÈÔ
·ÚˆÌ·ÙÈÎfi ÙÔ˘˜ ‰˘Ó·ÌÈÎfi. °È·
Ù· ÏÂ˘Î¿ ÂÈÏ¤ÁÔ˘ÌÂ ÌÈÎÚfiÙÂ-
Ú· ÔÙ‹ÚÈ· Ù· ÔÔ›· ÁÂÌ›˙Ô˘ÌÂ
ÙÔ ÔÏ‡ Ì¤¯ÚÈ ÙÔ ‹ÌÈÛ˘ ÙË˜ ¯ˆ-
ÚËÙÈÎfiÙËÙ¿˜ ÙÔ˘˜.

8 ¶ÔÙ¤ ‰ÂÓ ‚¿˙Ô˘ÌÂ ¤Ó· ÎÚ·Û›
ÛÙËÓ Î·Ù¿„˘ÍË ÁÈ·Ù› Ë ·fiÙÔ-
ÌË ÙÒÛË ÙË˜ ıÂÚÌÔÎÚ·Û›·˜
ÙÔ Î·Ù·ÛÙÚ¤ÊÂÈ.

9 ¢ÂÓ ·Ê‹ÓÔ˘ÌÂ ÁÈ· Î·ÈÚfi Ù·
ÎÚ·ÛÈ¿ ÛÙÔ „˘ÁÂ›Ô ÁÈ·Ù› ·Ú¯›-
˙Ô˘Ó Ó· ·ÔÎÙÔ‡Ó ÌÈ· ‰˘Û¿-
ÚÂÛÙË Ì˘Úˆ‰È¿, ·˘Ù‹ ÙË˜ Ì·-
ÎÚfi¯ÚÔÓË˜ „‡ÍË˜.

10 ºÚÔÓÙ›˙Ô˘ÌÂ Ó· ˘¿Ú¯ÂÈ ¿-
ÓÙ· ÛÙÔ ÙÚ·¤˙È ÌÈ· Û·Ì·ÓÈ¤-
Ú· ÁÈ·Ù› ÙÔ ÎÚ·Û› ÛÙÔ ÌÔ˘Î¿-
ÏÈ, ·ÏÏ¿ Î·È ÛÙÔ ÔÙ‹ÚÈ, ˙Â-
ÛÙ·›ÓÂÙ·È ÔÏ‡ ÈÔ ÁÚ‹ÁÔÚ·
·’ fiÛÔ Ê·ÓÙ·˙fiÌ·ÛÙÂ.

√ ‰ÂÎ¿ÏÔÁÔ˜ ÙÔ˘ ÛÂÚ‚ÈÚ›ÛÌ·ÙÔ˜

£ÂÚÌÔÎÚ·Û›Â˜ ÛÂÚ‚ÈÚ›ÛÌ·ÙÔ˜

™·Ì¿ÓÈÂ˜, ∞ÊÚÒ‰Ë ÎÚ·ÛÈ¿, ∂È‰fiÚÈ· ÎÚ·ÛÈ¿ (ÁÏ˘Î¿) 7 – 9 

§Â˘Î¿ ÍËÚ¿ ÎÚ·ÛÈ¿ 8 – 10

§Â˘Î¿ ÍËÚ¿ ·Ï·ÈˆÌ¤Ó· ÛÂ ‰Ú‡ÈÓÔ ‚·Ú¤ÏÈ 10 – 12

ƒÔ˙¤ ÎÚ·ÛÈ¿ 10 – 12

∂Ï·ÊÚ¿ ÎfiÎÎÈÓ· ÎÚ·ÛÈ¿, ∂Ú˘ıÚ¿ Ù‡Ô˘ nouveau 12 – 14

∂Ú˘ıÚ¿ ÎÚ·ÛÈ¿ ÌÂ Ì¤ÛÔ ÛÒÌ· 14 – 16

¶ÏÔ‡ÛÈ· ÂÚ˘ıÚ¿ Î·È EÚ˘ıÚ¿ ·Ï·›ˆÛË˜ 16 – 18

B·ıÌÔ›
∫ÂÏÛ›Ô˘ 

ŒÓ· drop-stop
ÌÔÚÂ› Ó· Ì·˜
··ÏÏ¿ÍÂÈ ·fi
ÙÔ˘˜
·ÓÂÈı‡ÌËÙÔ˘˜
ÏÂÎ¤‰Â˜, Ô˘
ÚÔÎ·ÏÔ‡Ó Ù·
·ÏÏÂ¿ÏÏËÏ·
ÛÂÚ‚ÈÚ›ÛÌ·Ù·, ·Ó
Î·È ÌÂ ÙËÓ
ÂÍ¿ÛÎËÛË ı· ¿„ÂÈ
ÛÈÁ¿-ÛÈÁ¿ Ó· Ì·˜
Â›Ó·È ··Ú·›ÙËÙÔ.
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∏ ÂÙÈÎ¤Ù· Â›Ó·È Ë Ù·˘ÙfiÙËÙ· ÙÔ˘
ÎÚ·ÛÈÔ‡. ∂›Ó·È ÙÔ Î·Ó¿ÏÈ Ì¤Ûˆ ÙÔ˘
ÔÔ›Ô˘ Ô ·Ú·ÁˆÁfi˜ ÂÈÎÔÈÓˆÓÂ›
ÌÂ ÙÔÓ Î·Ù·Ó·ÏˆÙ‹, ÚÔÛ·ıÒ-
ÓÙ·˜ Ó· ÙÔ˘ ÌÂÙ·‰ÒÛÂÈ ÙË ÊÈÏÔÛÔ-
Ê›· ÙÔ˘, ·ÏÏ¿ Î·È Î¿ÔÈÂ˜ – ¿ÏÏÔ-
ÙÂ ˘Ô¯ÚÂˆÙÈÎ¤˜ Î·È ¿ÏÏÔÙÂ ÚÔ-
·ÈÚÂÙÈÎ¤˜ – ÏËÚÔÊÔÚ›Â˜. ™ËÌ·-
ÓÙÈÎ¤˜ ̆ Ô¯ÚÂˆÙÈÎ¤˜ ÂÓ‰Â›ÍÂÈ˜, ÙÈ˜
ÔÔ›Â˜ Ú¤ÂÈ Ó· Ê¤ÚÂÈ ÌÈ· ÂÙÈÎ¤Ù·
Â›Ó·È, ÁÈ· ·Ú¿‰ÂÈÁÌ·, Ô ·ÏÎÔÔÏÈ-
Îfi˜ Ù›ÙÏÔ˜ ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈÔ‡, Ë ÂÚÈÂ-
ÎÙÈÎfiÙËÙ· ÙË˜ ÊÈ¿ÏË˜, ÙÔ fiÓÔÌ· Î·È
Ë ‰ÈÂ‡ı˘ÓÛË ÙÔ˘ ÂÌÊÈ·ÏˆÙ‹, ÙÔ ÙÔ-
ˆÓ‡ÌÈÔ ÙË˜ √ÓÔÌ·Û›·˜ ¶ÚÔ¤-
ÏÂ˘ÛË˜ ‹ ÔÈ ÂÓ‰Â›ÍÂÈ˜ «ΔÔÈÎfi˜ √›-
ÓÔ˜» Î·È «∂ÈÙÚ·¤˙ÈÔ˜ √›ÓÔ˜», ÁÈ·
Ù· ·ÓÙ›ÛÙÔÈ¯· ÎÚ·ÛÈ¿ Î.¿. ™ÙÈ˜ ÚÔ-
·ÈÚÂÙÈÎ¤˜ ÂÓ‰Â›ÍÂÈ˜ ÂÚÈÏ·Ì‚¿ÓÔ-
ÓÙ·È Ô Ù‡Ô  ̃ÙÔ  ̆ÎÚ·ÛÈÔ‡ (.̄ . ∂Ú˘-
ıÚfi˜ •ËÚfi˜ ‹ º˘ÛÈÎÒ˜ ∞ÊÚÒ‰Ë˜
ÎÙÏ.), ÙÔ ÂÌÔÚÈÎfi ÙÔ˘ fiÓÔÌ·, Ë
ÂÛÔ‰Â›·, ÙÔ ÂÌÔÚÈÎfi Û‹Ì· ÙÔ  ̆·-
Ú·ÁˆÁÔ‡, ·ÏÏ¿ Î·È ‰È¿ÊÔÚÂ˜ ¿Ï-
ÏÂ˜ ÏËÚÔÊÔÚ›Â˜ Ô˘ ·ÊÔÚÔ‡Ó
ÛÙÔÓ ÙÚfiÔ ÔÈÓÔÔ›ËÛË˜ Î·È ·-

Ï·›ˆÛË˜ ÙÔ˘ Ô›ÓÔ˘, ÔÈ ÔÔ›Â˜ ·-
Ú·Ù›ıÂÓÙ·È Û˘Ó‹ıˆ˜ ÛÙËÓ Ô›ÛıÈ·
ÂÙÈÎ¤Ù·.
∞Ó ÂÍ·ÈÚ¤ÛÔ˘ÌÂ ÙÈ˜ ÂÙÈÎ¤ÙÂ˜ ÙˆÓ
ÁÂÚÌ·ÓÈÎÒÓ ÎÚ·ÛÈÒÓ, Ù· ÔÔ›·
Û·ÓÈfiÙ·Ù· Î˘ÎÏÔÊÔÚÔ‡Ó ÛÙ· Ú¿-
ÊÈ· ÙË˜ Î˘ÚÈ·Î‹˜ ÔÈÓ·ÁÔÚ¿˜, Ì¤-
ÓÔ˘ÌÂ ÌÂ ‰˘Ô Ô˘ÛÈ·ÛÙÈÎ¿ Û¯ÔÏ¤˜
ˆ˜ ÚÔ˜ ÙÔ ı¤Ì· «ÂÙÈÎ¤Ù·». ∏ ÌÂÓ
ÚÒÙË ·ÎÔ‡ÂÈ ÛÙÔ fiÓÔÌ· «¶·Ï·È-
fi  ̃∫fiÛÌÔ˜», ÂÚÈÏ·Ì‚¿ÓÔÓÙ·  ̃ÛÙÈ̃
Ù¿ÍÂÈ˜ ÙË˜ Ù· ÎÚ·ÛÈ¿ ÙˆÓ ·Ú·‰Ô-
ÛÈ·ÎÒÓ ÔÈÓÔ·Ú·ÁˆÁÒÓ ¯ˆÚÒÓ
(Î˘Ú›ˆ˜ ÙË˜ °·ÏÏ›·˜, πÙ·Ï›·˜ Î·È
πÛ·Ó›·˜) Ë ‰Â ‰Â‡ÙÂÚË Î·ÏÂ›Ù·È
«¡¤Ô˜ ∫fiÛÌÔ˜», ¤¯ÔÓÙ·˜ Ó· Î¿ÓÂÈ
ÌÂ ÂÙÈÎ¤ÙÂ˜ ÚÔÂÚ¯fiÌÂÓÂ˜ ·fi
ÙÔ˘˜ Ó¤Ô˘˜ ·›ÎÙÂ˜ ÙÔ˘ ·ÈÁÓÈ‰È-
Ô‡, È‰›ˆ˜ ÙËÓ ∞˘ÛÙÚ·Ï›·, ÙËÓ ∞ÌÂ-
ÚÈÎ‹, ÙË ¡. ∞ÊÚÈÎ‹, ÙË ÃÈÏ‹, ÙËÓ
∞ÚÁÂÓÙÈÓ‹ Î·È ¿ÏÏÔ˘˜.
∏ ÚÒÙË Û¯ÔÏ‹ – ·˘Ù‹ ÙÔ˘ ¶·Ï·È-
Ô‡ ∫fiÛÌÔ˘ – ÚÔ‚¿ÏÏÂÈ ˆ˜ Î‡ÚÈ·
¤Ó‰ÂÈÍË ÛÙÈ̃  ÂÙÈÎ¤ÙÂ˜ ÙˆÓ ÔÈÔÙÈÎÒÓ
ÎÚ·ÛÈÒÓ ÙË˜ ÙÔ ÙÔˆÓ‡ÌÈÔ ÙË˜ Â-
ÚÈÔ¯‹˜ fiÔ˘ Ê‡ÔÓÙ·È Ù· ·Ì¤ÏÈ·,
·ÔÊÂ‡ÁÔÓÙ·˜ Û˘ÛÙËÌ·ÙÈÎ¿ ÙËÓ
·Ó·ÁÚ·Ê‹ ÙË˜ ÔÈÎÈÏ›·˜ ‹ ÙˆÓ ÔÈ-
ÎÈÏÈÒÓ ·fi ÙÈ˜ ÔÔ›Â˜ ÔÈÓÔÔÈÂ›Ù·È
ÙÔ ÎÚ·Û›, ÂÓÒ Û˘Á¯ÚfiÓˆ˜ ·ÚÓÂ›Ù·È
Ó· ˘ÈÔıÂÙ‹ÛÂÈ ÙË ÓÂÔÎÔÛÌ›ÙÈÎË ÊÈ-
ÏÔÛÔÊ›· ÙˆÓ Ô›ÓˆÓ Ì¿ÚÎ·˜.
™ÙÔÓ ·ÓÙ›Ô‰· ‰Ú·ÛÙËÚÈÔÔÈÂ›Ù·È
Ë Û¯ÔÏ‹ ÙˆÓ ÎÚ·ÛÈÒÓ ÙÔ  ̆¡¤Ô  ̆∫fi-
ÛÌÔ˘, Ë ÔÔ›·, ÌË ¤¯ÔÓÙ·˜ ·Ó·-
Ù‡ÍÂÈ ·ÎfiÌË ÙËÓ ¤ÓÓÔÈ· ÙˆÓ √ÓÔ-
Ì·ÛÈÒÓ ¶ÚÔ¤ÏÂ˘ÛË˜, ÂÈÏ¤ÁÂÈ Ó·
ÚÔ‚¿ÏÏÂÈ ˆ˜ Î‡ÚÈ· ÙË˜ ÂÙÈÎ¤Ù·˜
¤Ó‰ÂÈÍË ÙËÓ ÔÈÎÈÏ›· ‹ ÙÈ˜ ÔÈÎÈÏ›Â˜
ÔÈÓ·Ì¤ÏÔ˘ ·fi ÙÈ˜ ÔÔ›Â˜ ÊÙÈ¿-
¯ÙËÎÂ ÙÔ ÎÚ·Û› ‹ ·ÎfiÌË ÙË Ì¿ÚÎ·
Ô˘ Ô ·Ú·ÁˆÁfi˜ ‹ Î¿ÔÈÔ ‰È·-
ÊËÌÈÛÙÈÎfi ÁÚ·ÊÂ›Ô ÂÈÓfiËÛ·Ó ÁÈ’
·˘Ùfi.

¢È·‚¿˙ÔÓÙ·˜ ÙËÓ ÂÙÈÎ¤Ù·



35

¢È·‚¿˙ÔÓÙ·˜ ÙËÓ ÂÙÈÎ¤Ù·

1. ΔÔ ÙÔˆÓ‡ÌÈÔ ÙË˜ √ÓÔÌ·Û›·˜
¶ÚÔÂÏÂ‡ÛÂˆ˜.

2. ΔÔ fiÓÔÌ· ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈÔ‡.
3. ΔÔ fiÓÔÌ· ÙÔ˘ ·Ú·ÁˆÁÔ‡.
4. ∏ ¯ÚÔÓÈ¿ Û˘ÁÎÔÌÈ‰‹˜ ÙˆÓ ÛÙ·-

Ê˘ÏÈÒÓ (ÂÛÔ‰Â›·).
5. √ Ù›ÙÏÔ˜ ÙË˜ √ÓÔÌ·Û›·˜ ¶ÚÔÂ-

ÏÂ‡ÛÂˆ˜.
6. ŒÓ‰ÂÈÍË fiÙÈ ÙÔ ÎÚ·Û› ÂÌÊÈ·ÏÒ-

ıËÎÂ ÛÙÔÓ ÙfiÔ ÔÈÓÔÔ›ËÛ‹˜ ÙÔ˘.

7. ∏ ‰ÈÂ‡ı˘ÓÛË ÙÔ˘ ÂÌÊÈ·ÏˆÙ‹
(Ô˘ ÛÙËÓ ÂÚ›ÙˆÛË ·˘Ù‹ Â›-
Ó·È Ô ›‰ÈÔ˜ Ô ·Ú·ÁˆÁfi˜).

8. ∏ ¯ÒÚ· ·Ú·ÁˆÁ‹˜. ÀÔ¯ÚÂ-
ˆÙÈÎ‹ ¤Ó‰ÂÈÍË ÌfiÓÔ ÁÈ· Ù· ÎÚ·-
ÛÈ¿ Ô˘ ÂÍ¿ÁÔÓÙ·È.

9. √ ·ÏÎÔÔÏÈÎfi  ̃Ù›ÙÏÔ  ̃ÙÔ  ̆ÎÚ·ÛÈÔ‡.
10. ∏ ¯ˆÚËÙÈÎfiÙËÙ· ÙË˜ ÊÈ¿ÏË˜ –

Ù· 75cl (750 ml) ·ÓÙÈÚÔÛˆ-
Â‡Ô˘Ó ÙÔ ÎÏ·ÛÈÎfi Ì¤ÁÂıÔ˜.

¶·Ï·Èfi˜ KfiÛÌÔ˜

N¤Ô˜ KfiÛÌÔ˜

2

1

1

8

2
4

5

3

6
10

8

7

4

9

1. ΔÔ fiÓÔÌ· ÙÔ˘ ·Ú·ÁˆÁÔ‡.
2. ΔÔ fiÓÔÌ· ÙË˜ ÔÈÎÈÏ›·˜.
3. ΔÔ fiÓÔÌ· ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈÔ‡.
4. ∏ ÂÛÔ‰Â›·.
5. ∏ ÎÔÈÏ¿‰· ÛÙËÓ ÔÔ›· Ê‡ÔÓÙ·È ÔÈ

·ÌÂÏÒÓÂ˜.

6. ΔÔ fiÓÔÌ· Î·È Ë ‰ÈÂ‡ı˘ÓÛË
ÙÔ˘ ·Ú·ÁˆÁÔ‡–ÂÌÊÈ·ÏˆÙ‹.

7. √ ·ÏÎÔÔÏÈÎfi˜ Ù›ÙÏÔ˜
ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈÔ‡.

8. ∏ ¯ˆÚËÙÈÎfiÙËÙ· ÙË˜ ÊÈ¿ÏË˜.

3

5

7
6
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°∞§§π∞

ΔÔ Côte-Rôtie ÙË˜ ÂÛÔ‰Â›·˜ 2003 Â›Ó·È Ú¿ÁÌ·ÙÈ ¤Ó· Î·Ù·-
ÏËÎÙÈÎfi ÎÚ·Û›. ∏ Ì‡ÙË ÙÔ˘ ÂÓÙ˘ˆÛÈ·Î‹ Î·È ·¤ÚÈÓË, Û˘Ó-
‰˘¿˙ÂÈ ÙË ıËÏ˘Î‹ ÎÔÌ„fiÙËÙ· ÌÂ ÙË ‰‡Ó·ÌË Î·È ÙËÓ ˘-
ÎÓfiÙËÙ·, Ú¿ÁÌ· È‰È·›ÙÂÚ· Û¿ÓÈÔ ÁÈ· ¤Ó· ÎÚ·Û›. ™ÙÔ ÛÙfi-
Ì· ÙÔ ÎÚ·Û› Â›Ó·È ÁÂÌ¿ÙÔ Î·È Ù·˘Ùfi¯ÚÔÓ· Ê›ÓÔ, ‚ÂÏÔ‡‰È-
ÓÔ, ÛÙÚÔÁÁ˘Ïfi, ¿ÚÙÈ· ÎÙÈÛÌ¤ÓÔ Î·È ÈÛÔÚÚÔËÌ¤ÓÔ. ŒÓ·
ÎÚ·Û› Ú¿ÙÛ·˜, ·fi ÌÈ· ÂÎÏËÎÙÈÎ‹ ·ÌÂÏÔ˘ÚÁÈÎ‹ ˙ÒÓË ÎÈ
¤Ó·Ó ÌÂÁ¿ÏÔ ·Ú·ÁˆÁfi, Ô˘ ‰ÂÓ ÛÙ·Ì·Ù¿ Ó· Ì·˜ ÂÎ-
Ï‹ÛÛÂÈ.

¶ÔÈÎÈÏÈ·Î‹ Û‡ÓıÂÛË: Syrah   
∞ÏÎÔÔÏÈÎfi˜ Ù›ÙÏÔ˜: 13%
∫·ÙËÁÔÚ›·: AOC 

¢È·ÓÔÌ‹: LMDVΔÈÌ‹: €58

COTE-ROTIE 2003, E. GUIGAL

1 90/100

°∞§§π∞

∞˘Ù¿ Ù· ÌÂÁ¿Ï· ÏÂ˘Î¿ ÙË˜ μÔ˘ÚÁÔ˘Ó‰›·˜ ‚Ú›ÛÎÔÓÙ·È ÛÂ
¿ÏÏÔ Â›Â‰Ô Ú·ÁÌ·ÙÈÎ¿. ¶ÚfiÎÂÈÙ·È ÁÈ· ÏÂ˘Î¿ Ô˘ ·Ô-
‰ÂÈÎÓ‡Ô˘Ó ˆ˜ Ô ¯ÚfiÓÔ˜ Â›Ó·È Û¯ÂÙÈÎfi˜. §Â˘Î¿ Ô˘ Î·Ù·-
Ê¤ÚÓÔ˘Ó Ó· ÈÛÔÚÚÔ‹ÛÔ˘Ó ˘Ô‰ÂÈÁÌ·ÙÈÎ¿ ·Ó¿ÌÂÛ· ÛÙÔ
ÊÚÔ‡ÙÔ Î·È ÙË ‰Ú˘. ªÂ ÂÎÏËÎÙÈÎ¿, ‚·ıÈ¿ Î·È ÏÔ‡ÛÈ·
·ÚÒÌ·Ù· ·Ì˘Á‰¿ÏÔ˘, ‚Ô˘Ù‡ÚÔ˘, ÎÂÚÈÔ‡, ÌÂÏÈÔ‡, ÏÂ˘ÎÒÓ
ÏÔ˘ÏÔ˘‰ÈÒÓ Î·È fi¯È ÌfiÓÔ. ªÂ ÏÈ·Ú‹, ·¯È¿ ÁÂ‡ÛË, Ô˘
·Ó·‰ÂÈÎÓ‡ÂÙ·È ·fi ÌÈ· ÂÍÈÛÔÚÚÔËÙÈÎ‹ ÔÍ‡ÙËÙ·, Î·È ÌÈ·
Â›ÁÂ˘ÛË Ô˘ ÌÔÈ¿˙ÂÈ ·ÙÂÏÂ›ˆÙË. 

¶ÔÈÎÈÏÈ·Î‹ Û‡ÓıÂÛË: Chardonnay 
∞ÏÎÔÔÏÈÎfi˜ Ù›ÙÏÔ˜: 13,5%
∫·ÙËÁÔÚ›·: AOC

¢È·ÓÔÌ‹: ¢ÈÔÓ.ΔÈÌ‹: €44,50

PULIGNY-MONTRACHET 2005,
JOSEPH DROUHIN

2 90/100
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°∞§§π∞

ΔÔÓÈÛÌ¤ÓÔ Î›ÙÚÈÓÔ ¯ÚÒÌ·. μ·ıÈ¿, ÂÍ·ÈÚÂÙÈÎ¿ Û˘Ì˘ÎÓˆÌ¤-
ÓË Î·È ÏËıˆÚÈÎ‹ Ì‡ÙË, ÌÂ ÂÓÙ˘ˆÛÈ·Îfi ÏÔ‡ÙÔ ·ÚˆÌ¿ÙˆÓ,
Ù· ÔÔ›· Û˘Ó·ÔÙÂÏÔ‡ÓÙ·È ·fi Ì˘Úˆ‰È¤˜ ÊÚÔ‡ÙˆÓ - ÚÔ-
‰¿ÎÈÓÔ, ‚ÂÚ›ÎÔÎÔ, Ì‹ÏÔ, ·Ó·Ó¿˜, Ì¿ÓÁÎÔ - ÙÛ·ÎÌ·ÎfiÂÙÚ·˜
Î·È ÔÚ˘ÎÙÒÓ (·fi Ù· Â‰¿ÊË ÎÈÌˆÏ›·˜ ÙÔ˘ Chablis) Î·È ‰È·-
ÎÚÈÙÈÎfiÙ·ÙÔ˘ ‚·ÚÂÏÈÔ‡ ‰Ú˘fi˜. ™ÙfiÌ· ·ÔÏ‡Ùˆ˜ Â‡¯˘ÌÔ
Î·È ˙Ô˘ÌÂÚfi, ÌÂ ¤ÓÙÔÓË ÏÈ·ÚfiÙËÙ·, ·ÏÏ¿ Î·È ÌÈ· ˙ˆËÚ‹
ÔÍ‡ÙËÙ·, Ô˘ ‰ÂÓ ·Ê‹ÓÂÈ ÙÔ ÎÚ·Û› Ó· ·ÙÔÓ‹ÛÂÈ ÁÂ˘ÛÙÈ-
ÎÒ˜ Ô‡ÙÂ ÛÙÈÁÌ‹. ª·ÎÚ¿ Â›ÁÂ˘ÛË Û' ¤Ó· Û¿ÓÈÔ ÎÚ·Û›
Ú¿ÙÛ·˜, Ô˘ ÌfiÓÔ Ó· ·Ï·ÈÒÓÂÈ Î·È Ó· ‚ÂÏÙÈÒÓÂÙ·È Í¤-
ÚÂÈ. ∏ ÔÏ‡ ¯·ÌËÏ‹ ıÂÚÌÔÎÚ·Û›· ÙÔ ÛÎÔÙÒÓÂÈ, ÔÈ 12-
14ÔC ÙÔ ·ÔÁÂÈÒÓÔ˘Ó, Î·È ·ÚˆÌ·ÙÈÎÒ˜ Î·È ÁÂ˘ÛÙÈÎÒ˜.

¶ÔÈÎÈÏÈ·Î‹ Û‡ÓıÂÛË: Chardonnay
∞ÏÎÔÔÏÈÎfi˜ Ù›ÙÏÔ˜: 13%
∫·ÙËÁÔÚ›·: AOC

¢È·ÓÔÌ‹: LMDVΔÈÌ‹: €64

MOUTONNE GRAND CRU 2005, DOMAINE
LONG-DEPAQUIT, ALBERT BICHOT

3 90/100

°∞§§π∞

ΔÈ ÎÔÌ„fiÙËÙ·, ÙÈ ÔÏ˘ÏÔÎfiÙËÙ·, ÙÈ ˆÚ·ÈfiÙËÙ·. ΔÈ Î¿Ï-
ÏÔ˜ ·˘Ùfi ÙÔ ÎÚ·Û›! ª‡ÙË fiÏÔ ÊÈÓ¤ÙÛ·, ÔÏ˘Û¯È‰‹˜, ÌÂ ÎfiÎ-
ÎÈÓ· ÊÚÔ‡Ù·, Ì·¯·ÚÈÎ¿, Î·Ê¤‰Â˜, ‚·Ó›ÏÈ·, ‰Ú˘ Î·È ¿ÏÏ·
ÙÈÓ¿ Û' ¤Ó· ·›ÛÙÂ˘Ù· fiÌÔÚÊÔ Û‡ÓÔÏÔ. μÂÏÔ‡‰Ô ÛÙÔ ÛÙfi-
Ì·, Ù·Ó›ÓÂ˜-Û·Ù¤Ó, ÏÔ‡ÙÔ˜, ÁÂÌ¿ÙÔ ÛÒÌ· Î·È Â›ÁÂ˘ÛË
Ì·ÎÚ¿˜ ‰È¿ÚÎÂÈ·˜. ŒÓ· ÌÂÁ¿ÏÔ, Ï·ÌÚfi ÎÚ·Û›!

¶ÔÈÎÈÏÈ·Î‹ Û‡ÓıÂÛË: Syrah 
∞ÏÎÔÔÏÈÎfi˜ Ù›ÙÏÔ˜: 14,5%
∫·ÙËÁÔÚ›·: AOC

¢È·ÓÔÌ‹: ¢ÈÔÓ.ΔÈÌ‹: €183

LA CHAPELLE HERMITAGE 2005,
PAUL JABOULET 

4 90/100
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∫·Ï‹˜ ¤ÓÙ·ÛË˜ ÂÚ˘ıÚfi (ÁÈ· Ù· ‰Â‰ÔÌ¤Ó· ÙË˜ ÔÈÎÈÏ›·˜) ÌÂ
ÎÂÚ·ÌÈ‰È¿ ·fi¯ÚˆÛË. ¶ÏÔ‡ÛÈ· Î·È ÔÏ‡ÏÔÎË Ì‡ÙË Ô˘
ÂÎÊÚ¿˙ÂÙ·È ÌÂ ÌÈ· ··Ú¿ÌÈÏÏË ÎÔÌ„fiÙËÙ·. ŒÓÙÔÓ· ·ÚÒ-
Ì·Ù· ‰·Ì¿ÛÎËÓÔ˘, ÁÏ˘ÎÒÓ Ì·¯·ÚÈÎÒÓ, ÏÂ˘ÎÔ‡ ÈÂÚÈÔ‡,
‚ÔÙ¿ÓˆÓ, ¯fiÚÙˆÓ, ‚ÚÂÁÌ¤ÓË˜ ÁË˜, ÙÚÔ‡Ê·˜, ›ÛÛ·˜ Î·È Ù·-
Ì¿ÎÔ˘ «Û·ÏÂ‡Ô˘Ó» ÛÙÔ ÔÙ‹ÚÈ, ÈÛÔÚÚÔÒÓÙ·˜ ·„ÂÁ¿-
‰È·ÛÙ· ·Ó¿ÌÂÛ· ÛÙÔ ÊÚÔ‡ÙÔ Î·È ÙË ‰È·ÎÚÈÙÈÎ‹ ‰Ú˘. ™Ùfi-
Ì· ÌÂÙ·Í¤ÓÈÔ, ·ÈÛıËÛÈ·Îfi, ÌÂ ‚ÂÏÔ‡‰ÈÓÂ˜ Ù·Ó›ÓÂ˜ Ô˘ ıˆ-
Â‡Ô˘Ó ÙÔÓ Ô˘Ú·Ó›ÛÎÔ. øÚ·›· ÔÍ‡ÙËÙ·, Ô˘ ˘ÔÁÚ·Ì-
Ì›˙ÂÈ ÙË ÊÈÓ¤ÙÛ· ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈÔ‡, Î·È ÔÏ‡ Î·Ï‹˜ ‰È¿ÚÎÂÈ·˜
Â›ÁÂ˘ÛË. ŒÓ·˜ ·ÙÏ·˙¤ÓÈÔ˜ Ô›ÓÔ˜, Ô˘ Ï¿ÛÙËÎÂ ÁÈ· Ó·
ÂÌ·›˙ÂÈ ÙÔÓ ¯ÚfiÓÔ.

¶ÔÈÎÈÏÈ·Î‹ Û‡ÓıÂÛË: Pinot Noir
∞ÏÎÔÔÏÈÎfi˜ Ù›ÙÏÔ˜: 13,5%
∫·ÙËÁÔÚ›·: AOC 

¢È·ÓÔÌ‹: LMDVΔÈÌ‹: €120

5 90/100

°∞§§π∞

§·ÌÂÚfi Î›ÙÚÈÓÔ ¯ÚÒÌ· ÌÂ Ê›ÓÂ˜ Ê˘Û·ÏÏ›‰Â˜, Ô˘ ¤¯Ô˘Ó
Î·Ù·Ï·ÁÈ¿ÛÂÈ ·fi ÙË ‰ÂÎ¿¯ÚÔÓË ·Ï·›ˆÛË. ™˘Ì˘ÎÓˆÌ¤-
ÓË Ì‡ÙË ÌÂ ÌÂÁ¿ÏË ÊÈÓ¤ÙÛ·, Ô˘ Û˘Ó‰˘¿˙ÂÈ ÙËÓ ˆÚÈÌfiÙËÙ·
ÌÂ ÙË ÊÚÂÛÎ¿‰· - Î·‚Ô˘Ú‰ÈÛÌ¤ÓÔÈ ÍËÚÔ› Î·ÚÔ›, ÎfiÚ· „ˆ-
ÌÈÔ‡, ÓfiÙÂ˜ ‚Ô˘Ù‡ÚÔ˘ Î·È Î·Ê¤ ÛÂ Ï·›ÛÈÔ ÏÂ˘ÎfiÛ·ÚÎˆÓ
ÊÚÔ‡ÙˆÓ Î·È ÏÂÌÔÓÈÔ‡. ™ÙfiÌ· ÁÂÌ¿ÙÔ, ÔÏ‡ÏÔÎÔ Î·È ‚·-
ı‡, ÌÂ ÏÔ‡ÛÈÔ ÊÚÔ‡ÙÔ, Ô˘ ÛÙ¤ÎÂÈ ·ÎfiÌË ·Á¤Úˆ¯Ô ÏÂ˜
Î·È Ë Û·Ì¿ÓÈ· Â›Ó·È ÌfiÏÈ˜ ‰‡Ô ÂÙÒÓ, ·ÏÏ¿ Î·È ÌÂ ÌÈ· ÌÂ-
ÛÙfiÙËÙ· Ô˘ ·Ú¯›˙ÂÈ ÛÈÁ¿-ÛÈÁ¿ Ó· Á›ÓÂÙ·È „ËÏ·ÊËÙ‹, ·Ó
Î·È Ô Ô›ÓÔ˜ ¤¯ÂÈ ·ÎfiÌË Ì·ÎÚ‡ ‰ÚfiÌÔ Ó· ‰È·Ó‡ÛÂÈ, ÚÔÙÔ‡
·ÁÁ›ÍÂÈ ÙÔÓ ÔÈÔÙÈÎfi ÙÔ˘ ÎÔÏÔÊÒÓ·.

¶ÔÈÎÈÏÈ·Î‹ Û‡ÓıÂÛË: Chardonnay, Pinot Noir    
∞ÏÎÔÔÏÈÎfi˜ Ù›ÙÏÔ˜: 12,5%
∫·ÙËÁÔÚ›·: AOC

¢È·ÓÔÌ‹: Des.ΔÈÌ‹: €110

CUVEE LOUISE 1998, CHAMPAGNE
POMMERY

6 90/100

ECHEZEAUX GRAND CRU 2003, DOMAINE
DU CLOS FRANTIN, ALBERT BICHOT



91

°∞§§π∞

ŒÓ·˜ ÌÂÁ¿ÏÔ˜, ÍÂ¯ˆÚÈÛÙfi˜ ∫·Ì·Ó›ÙË˜! ªÈ· Û·Ì¿ÓÈ·
Ô˘ ¤¯ÂÈ Û˘ÌÏËÚÒÛÂÈ Ì›· ‰ÂÎ·ÂÙ›· ˙ˆ‹˜ Î·È Ê·›ÓÂÙ·È
·ÎfiÌË ÙfiÛÔ Ó¤·. ªÂ Ì‡ÙË Ô˘ Û˘Ó‰˘¿˙ÂÈ ÙËÓ ˆÚÈÌfiÙËÙ·
ÙˆÓ ‚Ô˘Ù˘Ú¿ÙˆÓ, Î·‚Ô˘Ú‰ÈÛÌ¤ÓˆÓ ·ÚˆÌ¿ÙˆÓ ÌÂ ÙÔ ÊÚÔ‡-
ÙÔ, Ô˘ ÛÙ¤ÎÂÈ ·ÎfiÌË ·Á¤Úˆ¯Ô Î·È ˙ˆËÚfi ÛÙÔ ÎÚ·Û›. ∫·È
ÌÂ ÏÔ‡ÛÈÔ, ˘ÎÓfi, ÂÍ·ÈÚÂÙÈÎ¿ ÔÏ‡ÏÔÎÔ ÛÙfiÌ·, Ô˘
‰È·ÎÚ›ÓÂÙ·È ·fi ÌÈ· Ì·ÎÚ¿ Î·È Ê›Ó· Â›ÁÂ˘ÛË. ∞ÎÚÈ‚‹ Û·-
Ì¿ÓÈ· ÁÈ· ·ÎÚÈ‚¤˜ ÛÙÈÁÌ¤˜. 

¶ÔÈÎÈÏÈ·Î‹ Û‡ÓıÂÛË: Chardonnay
∞ÏÎÔÔÏÈÎfi˜ Ù›ÙÏÔ˜: 12%
∫·ÙËÁÔÚ›·: AOC

¢È·ÓÔÌ‹: Rem.ΔÈÌ‹: €182

AMOUR DE DEUTZ 1999

7 90/100

∂§§∞¢∞

¢ÂÓ ÛÙ·Ì·Ù¿ Ó· ÌÂ ÂÓÙ˘ˆÛÈ¿˙ÂÈ ÙÔ Syrah ™˘ÏÏÔÁ‹ ÙÔ˘
∫Ù‹Ì·ÙÔ˜ ∞‚·ÓÙ›˜. ∏ Ì‡ÙË ÙÔ˘ ÂÎÏ‹ÛÛÂÈ ÌÂ ÙË Û˘Ì‡-
ÎÓˆÛË Î·È ÙÔÓ ÏÔ‡ÙÔ Ô˘ ‰È·ı¤ÙÂÈ, ÌÂ ÙË ÌÂÛÙfiÙËÙ· ÙˆÓ
·ÚˆÌ¿ÙˆÓ ÙË˜, Ô˘ ÍÂÎÈÓÔ‡Ó ·fi ÙÔ ‰·Ì¿ÛÎËÓÔ, ÙÔÓ Î·-
Ê¤, ÙÔÓ Ù·Ì¿ÎÔ, ÙÔ ‰¤ÚÌ· Î·È ÙËÓ ›ÛÛ· Î·È Êı¿ÓÔ˘Ó
Ì¤¯ÚÈ ÙË ÛÔÎÔÏ¿Ù· Î·È ÙÔ ÌÂÏ¿ÓÈ. ™ÙfiÌ· ÌÂ ‰È·ÛÙ¿ÛÂÈ˜
ÔÁÎfiÏÈıÔ˘, Û·ÚÎÒ‰Â˜, ÏÔ˘ÛÈfiÙ·ÙÔ. ªÂ ÈÛ¯˘Ú¤˜ Ù·Ó›ÓÂ˜
Ú¿ÙÛ·˜, Ô˘ Î·Ù·Ì·ÚÙ˘ÚÔ‡Ó ÙÈ˜ ÌÂÁ¿ÏÂ˜ ‰˘Ó·ÙfiÙËÙÂ˜
·Ï·›ˆÛË˜ ÙÔ˘ ÎÚ·ÛÈÔ‡. ŒÓ· ÌÂÁ¿ÏÔ ÎfiÎÎÈÓÔ, Ô˘ ÌfiÓÔ
ÙÔÓ ÛÂ‚·ÛÌfi Ì·˜ ÌÔÚÂ› Ó· ˙ËÙ‹ÛÂÈ.

¶ÔÈÎÈÏÈ·Î‹ Û‡ÓıÂÛË: Syrah
∞ÏÎÔÔÏÈÎfi˜ Ù›ÙÏÔ˜: 14%
∫·ÙËÁÔÚ›·: ΔÔÈÎfi˜ √›ÓÔ˜ ™ÙÂÚÂ¿˜ ∂ÏÏ¿‰Ô˜ 

¢È·ÓÔÌ‹: √¶ΔÈÌ‹: €60

COLLECTION SYRAH 2004,
∫Δ∏ª∞ ∞μ∞¡Δπ™

8 90/100


